
IL MENU



PRINCE 10.00 €
( Prince Rogers Nelson) twist del gin tonic

Empire gin, Riduzione di erbe, bitter dry tonic J.Gasco, Whisky Monkey 
Shoulder smokey, Rosmarino fresco.

BONO 10.00 € 
( Paul David hewson) twist del cocktail più bevuto in Brasile

Cachaca Yaguara branca, lime spremuto, sciroppo di maracuja, 
latte condensato, Fava tonka grattugiata.

JIMMY HENDRIX 8.00 € 
( james Marshall Hendrix) twist del negroni

Bombay sapphire gin, Cynar, Vermouth Carlo Alberto Rosso.

SKIN 9.00 €
( Deborah Anne Dyer) twist del negroni

Empire gin, Vermouth rosso Bordiga Excelsior e Bitter Campari 
lasciati riposare in infusione con fichi disidratati e vaniglia.

DAVID BOWIE 8.00 €
( David Robert jones) twist americano

Bitter Campari e Vermouth Carlo Alberto rosso, infusi al tè bianco aromatizzato
 con mango e limone, con bicchiere bordato di olio di cocco.

OZZY OSBOURNE 8.50 €
( john Micheal Osbourne) twist del drink più bevuto in Giappone

whisky monkey shoulder, acqua di cocco e menta fresca.

I NOSTRI DRINK



Per chi guida: 
UN GIN TONIC ANALCOLICO 9.00€
Atopia, Bitter dry tonic J.Gasco.

IL MOJITO VERDE 5.00€
cetriolo, zucchero di canna bianco, menta fresca, lime 
spremuto,
tè china Green pure gasato.

RED PEPPER 5.00€
Sciroppo fragole, peperone rosso, lime spremuto, 
succo cranberry.

BOB DILAN 9.00 €
( Robert Allen Zimmerman) twist del mojito 

Rum mix, Zucchero di canna bianco, lime spremuto, menta fresca, 
tè china Green pure gasato.

FREDDY MERCURY 10.00 €
(Farrokh.Bulsara) twist del moscow mule

Mezcal Yuu Baal joven, ginger beer J.Gasco, sciroppo di maracuja, 
sciroppo di agave, cetrioli e paprika.

GENE SIMMONS -KISS 9.00 €
( Chaim witz) twist del Daiquiri

Rum clairin communal, honey mix, lime spremuto.

ERIC CLAPTON 8.00 €
( Eric Patrick Clapp) twist del bloody mary

vodka stolichnaya, cucchiaio di Chutney di Mango, 
succo di pomodoro, worcestershire, tabasco 



I BIANCHI:
GEWURTZTRAMINER (Brunnenohof) 

LUGANA (Ca Lojera)

PECORINO (Rio Maggio)

FIANO DEL SALENTO (Petrelli)

VERMENTINO DI SARDEGNA (Quartomoro)

45.00 €

27.00 €

22.00 €

22.00 €

25.00 €

0.00 €

5.00 €

4.00

4.00 €

4.50 €

19.00 €

25.00 €

40.00 €

3.50 €

4.50 €

7.00 €

LE BOLLICINE:
PROSECCO VALDOBBBIADENE CORDERIÈ (Astoria) 

PROSECCO VALDOBBIADENE MILLESIMATO (Astoria)

FRANCIACORTA MILLESIMATO 2015 EMOZIONI (Villa)

I ROSSI: 
VALPOLICELLA RIPASSO (Albino Armani) 

NEBBIOLO D’ALBA LANGHE (Baracco de Baracho) 

LACRIMA CHRISTI DEL VESUVIO ROSSO (Gelsonero) 

PRIMITIVO DEL SALENTO IL PAPALE (Varvaglione) 

SALICE SALENTINO (Varvaglione) 

CANNONAU DI SARDEGNA (Quartomoro) 

AGLIANICO PASSO DEL LUPO (Benito Ferrara) 

ROSSO CONERO (Strologo) 

CILIEGIOLO DELLA MAREMMA BIO (Sassotondo) 

27.00 €

30.00 €

50.00 €

25.00 €

27.00 €

25.00 €

22.00 €

22.00 €

30.00 €

5.00 €

5.50 €

----

4.50 €

5.00 €

4.50 €

4.00 €

4.00 €

5.50 €



PANINI GOURMET:
UN MARE DI CLUB SANDWICH 10.00 €

salmone scozzese affumicato,salsa tzatziki, avocado, rucola 
selvatica, scaglie di mandorle tostate.

HAMBURGER SBAGLIATO 10.00 €

tartare di manzo razza piemontese tagliata al coltello,uovo 
sodo grattugiato, maionese al curry, insalata.

I DUE DELL’ANATRA SELVAGGIA 10.00 €

petto d’anatra affumicato, caprino di Montevecchia, indivia 
belga, lamponi, riduzione di aceto balsamico tradizionale di 
Modena.

IL BRIANZOLO 10.00 €

Carne salada, Caprino di Montevecchia, Funghi Porcini 
sott’olio, Misticanza. 

TARTARE DI MANZO 12.00 €

Tartare di manzo razza piemontese tagliata a coltello 
condita, mozzarella di bufala campana, olio al tartufo, 
basilico fresco.

PINSA MARGHERITA 8.00 €

Pomodoro, mozzarella fiordilatte, basilico fresco, olio evo.

PINSA VEGETARIANA 9.00 €

Pomodoro, mozzarella fiordilatte, zucchine grill, grana 
padano a scaglie, basilico fresco, olio evo.

TOAST CLASSICO 3.50 €

Prosciutto cotto, fontina.



LE BIRRE ALLA SPINA:
BISCHOFF PILS  
1/2pint. 3.00€  1pint. 5.00€

SVALVOLATOSO WHITE I.P.A.  
1/2pint. 3.50€  1pint. 6.00€

TERESA BELGIAN BLOND ALE (BIRRIFICIO DI LEGNANO) 
1/2pint. 3.50€  1pint. 6.00€

LE ECCELLENZE:
ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO 50G €€€
( servite con riccioli di burro e fette di pane tostato)

JAMON IBERICO BELLOTA 50GR €€€
(Servito con fette di pane tostato)

SALAMINO DI CINGHIALE €€€
(Servito con fette di pane tostato)

SALAMINO DI CERVO €€€
(Servito con fette di pane tostato)

TRIS DI FORMAGGI (NON ANCORA DEFINITO) €€€
(Servito con cialda di pane tostato, confit di pesche e zenzero, confit di cipolle)



N’ TONIC
Per  servire  al meglio  i nostri  drink abbiamo scelto la linea di bevande da  miscelazione
“ J. GASCO”.

LE ORIGINI DEL MITO

L’avventura di J.GASCO comincia nei primi anni del ‘900, nell’America dei sogni e delle grandi 
opportunità. Sono gli anni del proibizionismo, delle grandi contraddizioni, della voglia di libertà 
e degli speakeasy (gli esercizi commerciali che vendevano illegalmente bevande alcoliche) e 
Giuseppe Gasco - detto Joseph - lo sa bene. Emigrato dall’Italia raggiunge lo zio Vito per lavorare 
presso la sua ditta di trasporti, azienda che però fa da copertura ai veri affari di famiglia: la 
produzione e distribuzione di alcolici.
Il giovane J.Gasco è un ragazzo sveglio, con uno spiccato senso degli affari e sotto l’ala dello zio 
cresce velocemente.
Sin da subito comincia a gestire e approvvigionare molti tra i più famosi locali di New York fino 
a quando ha l’intuizione che segnerà la sua carriera: nota che i distillati del mercato clandestino 
sono di qualità scadente, hanno un pessimo sapore e sono poco apprezzati dal palato femminile. 
Decide quindi di sfruttare le conoscenze imparate dal padre farmacista nella preparazione di 
tonici, digestivi e decotti per creare una linea di bibite che, mischiate agli alcolici, diano vita a 
cocktail leggeri dal gusto sorprendente. 
La nuova produzione di bevande sodate inizia subito a dare i suoi frutti, tutti vogliono provare i 
cocktail preparati con le bibite del piccolo italo-americano di Gallipoli conosciuto come “Uomo 
Gallo”. Passano gli anni, cresce la sua popolarità, fino a che, il 5 dicembre del
1933, viene sancita la fine del proibizionismo. 
Joseph non demorde e continua a lavorare per creare una linea di bevande naturali perfette 
mescolate con l’alcol ma anche ottime lisce come drink analcolici, raggiungendo oggi il gusto 
unico di soft drink creati con ingredienti di alta qualità.
Nasce così la linea di premium mixer J.GASCO. Il resto è storia.

CEDRATA, CHINOTTO, ELDERFLOWER TONICA, INDIAN TONICA, DRY BITTER 
TONICA, TONICA 13.5, GINGER BEER, GINGER ALE, LEMONADE, APERITIVO BITTER. 

3.50€



GIN TONIC:
Siamo alla continua ricerca di nuovi prodotti quindi alcuni gin potrebbero essere stati 
sostituiti. Chiedici sempre per maggiori info e per conoscere i gin fuori menu.

EMPIRE TONIC 6.50 €

BOMBAY SAPPHIRE TONIC 6.50 €

AMUERTE TONIC 12.50 €

MONKEY 47 TONIC 12.50 €

TANQUERAY TEN TONIC 8.50 €

ACQUEVERDI TONIC 8.50 €

TANN’S TONIC 8.50 €

HENDRICK’S TONIC 8.50 €

HENDRICK’S MIDSUMMER TONIC 10.00 €

HENDRICK’S ORBIUM TONIC 10.00 €

HENDRICK’S AMAZZONICA 10.00 €

NORDES TONIC 9.00 €

LOS APOSTOLES TONIC 8.50 €

MALFY LIMONE TONIC 9.00 €

MALFY POMPELMO ROSA TONIC 9.00 €

MALFY ARANCIA TONIC 9.00 €

BORDIGA SMOKY TONIC 9.00 €

BORDIGA ROSA TONIC 9.00 €

BORDIGA DRY TONIC 9.00 €

GIN MARE TONIC 10.00 €

CANAIMA TONIC 9.00 €

GIL TONIC 9.00 €

WHITLEY NEILL TONIC 10.00 €

WHITLEY NEILL RABARBARO E ZENZERO TONIC 10.00 €

FILLIERS TONIC 9.00 €

ELEPHANT DRY TONIC 11.00 €

G’VINE TONIC 9.00 €

HERBIE TONIC 9.00 €

HERBIE ROSA TONIC 9.00 €

SAKURAO TONIC 10.00 €



WHISKY & WHISKEY
JAPANESE WHISKY:
TOKINOKA € 9,00
(Al naso è fruttato con note di albicocche, frutta secca e un leggero 
sentore di miele. Al palato non è molto complesso ed è leggermente 
oleoso.)

AKASHI MEISEI € 8,50
(Al naso è profondo, con note di malto, rovere e vaniglia. Al palato è 
morbido, rotondo con note di vaniglia e spezie, con un finale di vaniglia 
e rovere.)

KENSEI € 9,00
(Al naso è dolce, fresco ed emana delicati profumi di fiori, frutta e 
miele. Al palato è morbido, elegante ed avvolgente.)

NIKKA WHISKY FROM THE BARREL € 9,00
(Al naso è equilibrato con note di frutta fresca e spezie. Al palato è 
corposo e inciso con note di spezie, caramello e vaniglia.) 

NIKKA COFFEY GRAIN € 10,00
(Al naso è dolce con note di vaniglia, mais e frutta tropicale. Al palato 
è dolce con note di melone, pompelmo, vaniglia, biscotti, sentori di 
agrumi e al finale si sentono il mais e il legno.)

AMERICAN WHISKEY:
JACK DANIEL’S € 4,50
(Al naso e al palato si sentono i sapori inconfondibili di vaniglia e 
caramello.)

PLATTE VALLEY CORN € 5,00
(Al naso è giovane, con note di mais, burro, sentori di latte e 
marshmallow. 

IRISH WHISKEY:
TULLAMORE DEW € 3,50
(Al naso è dolce, con note agrumate, di vaniglia e rovere. Al palato è 
liscio, con note speziate, di vaniglia e frutta secca.)

MAD MARCH € 5,00
(Al naso si sentono note erbacee, di limone, miele e zucchero di canna. 
Al palato è dolce, con note di cereali, limone, erba tagliata e pelle.)



SCOTCH WHISKY:

TALISKER SKYE (Scotch Skye) € 6,50
(Al naso è dolce, con note di frutta e vaniglia. Al palato è robusto, con 
note piccanti e affumicate.)

OBAN 14 (Scotch Highland) € 8,50
(Al naso è ricco e torboso, con note di frutta. Al palato è denso e pieno 
di note di spezie e miele seguite da un secco affumicato.)

GLENKINCHIE 18 (Scotch Lowland) € 8,50
(Al naso è leggero e fresco, con note di nocciola e vaniglia. Al palato è 
corposo, fruttato e leggermente torbato.)

HIGHLAND PARK 12 (Scotch Isole Horkney) € 6,00
(Al naso è fresco e pulito, con una leggera fumosità. Al palato è 
rotondo, con note di affumicato.)

HIGHLAND PARK 16 TWISTED TATOO(Scotch Isole Horkney) € 
15,00
(Al naso profumi di frutta, aria marina, torba e vaniglia. Al palato 
note evidenti di scorza di arancia, pepe nero, mirtillo.)

GLENFIDDICH 18(Scotch Highland) € 13,50
(Al naso fruttato e legnoso . Al palato leggermente piccante con note di 
frutta secca, zenzero e caramello.)

LAPHROAIG 10 (Scotch Islay) € 6,50
(Al naso si sente odore di fumo e iodio. Al palato è corposo, dal sapore 
forte con odori di sale e torba.)

ANCNOC PEAT HEART 40PPM (Scotch Highland) € 10,00
(Al naso torba terrosa, tabacco da pipa, vaniglia e scorza di agrumi, al 
palato note di caramello salato, torba, mela stufata.)

MONKEY SHOULDER (Blended Whisky) € 5,00
(Al naso è dolce e aromatico, con note di vaniglia, spezie e un leggero 
sentore di cacao, al palato sentori di malto, vaniglia e chiodo di 
garofano.)

GRANT’S (Blended Whisky) € 3,50
(Al naso è pulito con leggero sentore fruttato. Al palato è leggermente 
vanigliato.)

CAOL ILA 12 (Scotch Islay) € 8,50
(Al naso è intenso con note dolci e di fumo di torba. Al palato forti note 
di malto, frutta secca e fumo.)



LIQUORI & AMARI
PUNCH ARANCIA/MANDARINO € 3,00

AMARI € 3,00

AMARI/LIQUORI SPECIALI € 5,00

COINTREAU € 4,00

DISARONNO € 3,50

BAILEYS € 3,50

Gentile ospite, nelle preparazioni dei nostri piatti e drink 
possono esserci sostanze o prodotti che possono provocare 
allergie o intollerante. Per qualsiasi dubbio richiedi il libro 
allergeni al personale.
* prodotto surgelato all’origine.


